MOISSON LENTE (Ete) FICHIER CHOISEL J.L.36, RUE BEL-AIR, 37320, SAINT-

BRANCHS. REPRODUCTION INTERDITE. Etude,photos, croquis=Choisel Jean-Louis.©1978-2001-2007

ORIGINE :Pays de Montbéliard, Doubs, ou je I’ai retrouvée en 1981 dans un verger de
Nommay, Doubs, ainsi qu'a Grand-Charmont,25200.Tres vieille variété du pays.

SYNONYMES :Pomme de Chire ou pomme de Sire a I’opposé de riche en patois du pays.
Moisson Lente n’est peut étre pas le vrais nom. Dans le Sundgau alsacien c’était :Schirapfel=
chire apfel. Confondue a tort, parfois, avec Transparente de Croncels qui, elle mari plus tard,
a une chair saumonée a saveur spéciale remarquable et n’a pas la bonne odeur de MOISSON
LENTE..

MATURITE.CONSERVATION :Récolte a la mi aodt(fin juillet en Touraine 2007,bien avant
Transparente de Croncels).Fin aolt- Mi septembre. bonne cave se conserve au maxi. jusqu’a



fin octobre mais a perdu toutes ses qualités gustatives, bonnes par exemple, jusqu’a mi
septembre 1982 (en Franche-Comté).- En Touraine fin de consommation en fin aoQt.

FORME :Moyenne a plus. Un peu asymetrique, parfois. Pourtour a peine irrégulier(Cotes peu
marquées sur certains sujets).Plus large et rarement aussi large que haut.

EPIDERME :Lisse, jaune, un peu plus foncé du coté insolation. Léger voile rose pale ou
oranger a I’insolation. Lenticelles peu remarquables, grises a bonne maturité.Rarement
discrétes stries rose péle.

CUVETTE DU PEDONCULE :Etroite, moyennement profonde, parfois un peu plissée .Peu a
assez tachée de gris fauve rayonnant.

PEDONCULE :Diameétre fin, de longueur variable ne dépassant pas le sommet ou le
dépassant plus ou moins de un cm.. Plus gros a I’attache.

CUVETTE de L’EIL :Large, assez profonde, ou parfois moyenne. Plissée, parfois un peu
mamelonnée. Maculée ou non de gris fauve.
EIL :Petit diamétre sur petits ou gros fruits(5mm.).Clos ou mi clos.

CHAIR : Blanchatre, tendre, juteuse, bien acidulée surtout avant maturité totale lorsque
I’épiderme est encore verdatre.Mi sucrée, agréablement savoureuse. Odeur agréable trés
prononcée du fruit. Pour tartes, table, marmelade.

LOGES a PEPINS :Non feutrées, a peine, parfois un peu fendillées . Trés ouvertes au centre.
Rapports de dimensions H/L. : 15/10,19/10,9/8,14/9,16/9,16/13.

REFERENCES :Jean-Louis Choisel. Observations effectuées vers 1970.(photos a maturité et
avant et coupes)©1978-2001-2001
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